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FOOD SAFETY IN THE EUROPEAN UNION

ABSTRAKT

Prispevok sa zaobera bezpesou potravin v Eurdpskej Gnii, systémami, ktoréajoezpéuju a legislativou v danej oblasti.
Bezpeénos’ produktov je v séasnom globalnom svete jednou z najzavaznejSiclolotgkajucich sa ochrany spotrebite
Vplyvom silnej konkurencie sa vyrobcovia snaziaSatdvoju produkciu pri minimalizacii nakladov a maalmacii vynosov
vyuzivanim novych technoldgiidalSich inovacii. V mnohych pripadoch sa to bohtidieje na ukor kvality a bezpeosti
produktov a dochadza tak k ohrozeniu zdravia spitefov. Z tohto dévodu bolo nevyhnutné zai/sstémy, ktorych tloha
spa‘iva vo vasnom odhaleni nevyhovujucich produktov v snahes@abnutie bezp@osti pre spotrebit®v.

Kraéové slova: Potraviny, kvalita, bezgeos, rychly vystrazny systém pre potraviny a krmiwgstémy manaZzérstva
bezpeénosti potravin.

ABSTRACT

The paper deals with food safety in the Europearobjréystems that ensure it and legislation in fielsl. Product safety is
one of the most important issues related to consymnetection in today's global world. Due to strormgmpetition
manufacturers try to differentiate their productjaminimizing costs and maximizing revenue using te@lnologies and
other innovations. In many cases, it's caused byettpense of quality and safety of products whidaegers to consumers'
health. Therefore it was necessary to establiskesystvhose role consists in early detection of prizdwbich are endanger
to the health of the consumers.

Key words:Foodstuffs, quality, safety, Rapid Alert SystenfFbod and Feed, food safety management systems.

UvoD

Ochrana spotrebita a zvySovanie kvality Zivota je strategickou ptamr Eurépskej Unie, ktora je rozpracovana v ramci

jednotlivych politik na komunitarnej a narodnej umo vSetkych¢lenskych Statov. Legislativa je pravidelne novelamé

v zaujme aplikacie najnovsich vedeckych poznatKoxstacich s potravinarstvom. Uplatvanim integrovaného pristupu ,z
pora na stol“ alebo ,z farmy na vidku“ stanovuje zékladné principy v oblasti potraaisymedzuje zodpovednds ramci
celého potravinového tazca. Na ochranu spotreliite pred rizikami a nebezpeymi potravinami slizZia zakonom
zavedené systémy, predovsetkym celoeurdpsky Rywldlyazny systém pre potraviny a krmiva (RASFF) stéay analyzy
rizika a stanovenia kritickych kontrolnych bodovAEBCP). Ku kvalite a bezgeosti potravin prispievaju aj systémy
manazérstva kvality, aplikacia ktorych prindSa néephody najma pre vyrobcov, no sekundarne i poérspiteov.

Napriek rozsiahlej legislative, silnom institoic&lnom zazemi a pritomnosti viacerych bémpstnych systémov sa vSak
stale stretavame s vyskytom nekvalitnych, v horgmipade rizikovychéi nebezpeénych potravin, ktoré predstavuju pre
spotrebitéa hrozbu. Prepuknuté potravinové Skandaly v sistislso spracovavanim vadnych a nekvalitnych surovin
kontaminaciou potravin, nedodrzanim deklarovanébienia a inymi praktikami narisaju déveru spotefbv a vzbudzuju
polemiku o efektivnom fungovani systému.

Re’azec produkcie potravin sa stafen d’alej zlozitejSim. Kazdyglanok v tomto réazci musi by zabezp&eny tak, aby
bolo adekvatne chranené zdravie spotrghit&akyto pristup sa musi aplikaViaez offadu na togi su potraviny vyrobené
v Eurdpskej Unii alebo dovezené z tretich kraji¢gon tieto skuténosti vyZzaduju integrovany pristup k ochrane kyalit
a bezpénosti potravin.

1 LEGISLATIVNE NASTROJE POTRAVINOVEJ BEZPE CNOSTIV EU

V EU existuje jednotna pravna uprava pre kvaditoezp&nos’ potravin, ktora umaitije vytvorenie a rozvijanie ¥aého
obchodu. Zahia unifikované pravo a zaroiwepravo jednotlivych krajin. Vytvaranie a prijiman@avnych predpisov
v oblasti bezp#nosti potravin z&lo v Segdesiatych rokoch minulého stéia, intenzivny néarast vSak nastal az
v devd&desiatych rokoch subezne s kompletizaciou jednatiétu. \VV potravinovej bezgaosti pozname dokumenty (Codex
Alimentarius, Biela kniha bezpeosti potravin), z ktorych vznikali pravne normysamostatné pravne normy tvorené
nariadeniami a smernicami.

Zasadou, ktora tmje smerovanie politiky EU v oblasti bezpesti potravin, je uplébvanie integrovaného pristupu ,z
farmy na stol”, ktory zatia vSetky s@iasti potravinového tazca vratane vyroby krmiv, zdravia rastlin a zvjetavotnych
podmienok zvierat, prvovyroby, spracovavania pdtrauskladnenia, prepravy, maloobchodného predajapzu a vyvozu.
Tento komplexny a integrovany pristup, ktory jastanovuje zodpovednbsiyrobcov krmiv a potravin a prisluSnych
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organov, postva EU smerom k jednotnejs&iniiejsej a dynamickejsej politike v oblasti potravlavnym cidom politiky
potravinove] bezpmosti Eurdpskej Unie je dosiahthuo najvySSiu Grove ochrany Fudského zdravia a zaujmov
spotrebitéov v tejto oblasti. Preto sa zameriava na b&zp® potravin a ich vhodné ozémvanie a zarove sa snazi
zabezpéit efektivne fungovanie vnatorného trhu. EU v tejfiwislosti vypracovala komplexny stbor pravnych pisdv v
oblasti bezp&nosti potravin, ktoré neustale monitoruje a prisppdge novym podmienkam. Pravne predpisy vychadzaju
analyzy rizika (EUROPSKA KOMISIA, 2013). Medzi zakiné patria:

* Nariadenigs. 178/2002 EP a Rady zékon o potravinach,

* Nariadenie:. 882/2004 EP a Rady o uradnych kontrolach,

e Nariadenie. 1924/2006 EP a Rady o vyzivovych a zdravotnyctdmiach uvedenych na potravinach,

¢ Nariadenie. 1169/2011 EP a Rady o poskytovani informacii eguiniach spotrebitem,

«  Nariadenie Komisie (EU§. 432/2012 o povoleni &itych zdravotnych tvrdeni o inych potravinach, ako
su tie, ktoré odkazuju na znizenie rizika ochorenfea vyvoj a zdravie deti,

e Smernica. 93/43/ES o hygiene potravin.

Tieto zakladné zakony o potravinach sa snazpnitanasledujlice ciele: vysokiu Uravechrany zivota a zdravitudi,
ochranu zaujmov spotrebita/, ¢estné postupy v obchode s potravinami, ochranwatitého staviudi a zvierat, ochranu
rastlin a zivotného prostredia, vy pohyb potravin a krmiv v ramci spsémstva.

V dbsledku vzrastajucej integracie narodnychnekoik v ramci jednotného eurépskeho trhu, vyvopoinohospodarstve,
spracovani potravin a oslabenej dovere spotiihiteapréinenej mnohymi potravinovymi Skandalmi vydala Ewskg Unia
Bielu knihu bezpé&nosti potravin (White Paper on Food Safety), véjtdmoli nazn&ené plany novej potravinovej politiky,
zamery na modernizaciu legislativy do logicky prefagého a transparentného suboru pravidiel, paséndozoru v celom
potravinovom réazci a zvySovanie kapacity systému vedecky podktiemoradenstva s €@n garantovavysokl Urové
zdravotného stavu obyvditer a ochranu spotrebltev. Zakladnymi prvkami tejto politiky su:

¢ politika bezpeénosti potravin, zaloZzena na integrovanom pristupkadiska celého potravinovéhotezca, ktory
pokryva potraviny a krmiva,

« aplikacia principu vysledovadteosti potravin, krmiv a ich zloZiek v celom potrmwom ré&azci,

e princip trasparentnosti legislativy pre beapst’ potravin,

e princip opatrnosti a preventivny princip v zaujnsarany zdravidudi,

«  zlepSenie komunikéacie so spotrebitm a informovanie spotrebli® o bezpénosti potravin,

« fungovanie rychleho vystrazného systému a krizadenie,

«  vytvorenie nezavislého vedeckého a poradenskéhimargEurépskeho Uradu pre beapes’ potravin (EFSA).

Cid’om politiky bezpenosti potravin je zaigtivolny pohyb bezp@ych a zdravych potravin, vysokd drévechrany
zdravia a spotrebifa ako aj zjednotenie poziadaviek na vyrobu a obetaie s potravinami (ELLEFSON, W. — ZACH, L.
2013).

Prostrednictvom stratégie ,zljaona stol“ rieSi zakladné principy uplavané v oblasti potravin:

*  princip bezpe&inosti potravin znamena podrobné skiimanie, kontrolu a posudzocatkevého réazca
vyroby potravin (od prvovyroby avyroby krmiv previerata az po predaj potravin kénému
spotrebitéovi). Na kazdom stupni produkcie, spracuvania &itigcie sa musi daokamzite vysledova
povod potraviny, krmiva, zviefa alebo inej latky, ktora sa dostala do potravidgba krmiva
s moznosou stiahnutia z obehu v pripade nebéepstva . Z tohto dévodu mbézeme tento princip nazva
aj principom vysledovafaosti.

. princip zodpovednostipresne ufuje zodpovednasa kompetencie za bezm®g’ potravin. Na vSetkych
stupioch vyroby, spracuvania a distriblcie prebera #adpovednas a kompetencie prevadzkovate
podniku, ktory ma povinngs zabezp&t, aby potraviny akrmiva $pali poZiadavky zékona
o potravinach. Ak prevadzkovdteisti akikdvek chybu, musi iniciowastiahnutie produktu z obehu
a &inne informovd o dosledkoch takéhoto postupu.

. princip preventivnosti umoziuje stiahnt potravinu z trhu na zéklade podozrenia, ak nidgstatok
dokazov, ale nebezpenstvo pretrvava a deje sa to v zaujme ochranyiadigpotrebitéov. Uvedeny
princip je v praxi vémi tazko aplikovatbny, kelZze prevadzkovatelia argumentuji vysokymi stratami
v pripade nepotvrdenia podozrenia.

»  princip transparentnosti rieSi ochranu zaujmov spotreldite prostrednictvom poskytovania informacii
a komunikacie s verejntsu. Spotrebitelia musia Bypravdivo informovani v pripade, Ze existuje
podozrenie vyskytu potraviny alebo krmiva predspawej rizika pre zdraviéudi a zvierat. Tento princip
taktiez zala ochranu spotrebitev pred nepravdiva®u informacii a klamlivej reklame.

Uplatiovanim jednotlivych principov mozno zabe#pepredchadzanie nekalym alebo podvodnym postupadsgvaniu
potravin a inym postupom, ktoré by mohli spotrdlgitprivies’ do omylu
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2 RYCHLY VYSTRAZNY SYSTEM PRE POTRAVINY A KRMIVA

Rychly vystrazny systém pre potraviny a krmidalgj len RASFF — Rapid Alert System for Food and [Fge#’G¢ovym
nastrojom, ktory umatuje pohotovo reagovav pripade zistenia priameho alebo nepriameho aizike l'udské zdravie
pochédzajuceho z nebezpgch potravin alebo krmiv. Vznikol v roku 1978 esfgavovany Eurépskou komisiou.

Prioritou RASFF je vzajomna vymena informécii medenmi systému o vyskyte nebezpgch potravin alebo
krmiv a o naslednych vykonanych opatreniach. Tepsbém sa neupiaije vo vyrobe, ale v rdmci distriblcie a predajacle
Ulohami je predovSetkym:

» ochrana spotrebifev pred hroziacim nebezgenstvom alebo mozntsu nebezp&enstva nasledkom
konzumaéacie potravin,

» rychla vymena informécii medzi orgadnmi potravinowéfiozoru a organmi, ktoré zabezpg kvalitu
a zdravotnu neSkodno&rmiv,

+ rychla vymena informéacii medztlenskymi Statmi EU a Eur6pskou komisiou (KRISTOVA;-L
KOSUTOVA, T., 2012).

Legislativnym zédkladom systému je Nariadeniedpakej komisie. 178/2002, ktorym sa ustanovuju hlavné principy
a poziadavky potravinového prava, ustanovuje safsky Urad pre bezpeos’ potravin (EFSA) a postupy v tejto oblasti
a Nariadenie Eurépskej komisie 16/2011, ktorym sa ustanovuju vykonavacie opérpre systém rychleho varovania pre
potraviny a krmiva. V rdmci slovenského pravnehst&mu je nim zédkon NR S& 152/1995 Z. z. o potravinach v zneni
neskorsich predpisov, zakén39/2007 Z. z. o veterinarnej starostlivosti vizineeskorsich predpisov, zaken271/ 2005 Z.

z. 0 vyrobe, uvadzani na trh a pouzivani krmiv fdagka MP SR 99/2004 o postupoch ufalfiicich sa v ramci systému
rychlej vymeny informécii o potravinach a krmivachpripade vazneho a bezprostredného ohrozenia drexgte
spotrebitéov.

Systém RASFF tvori Eurépska komisia, Eurépsladiere bezpmog’ potravin, 27¢lenskych krajin a ndenské krajiny
Norsko, Island a Lichtenstajnsko (t.j. Staty Eukd@b® zdruzenia vimého obchodu - EFTA).

Informacie zasielané v ramci systému RASFF maemit’ na dve zakladné kategorie, a to trhové oznameamamenia
z hranic. Z&lenenie do spominanych dvoch kategorii zavisi adakosti, kde bol nebezpey vyrobok identifikovany.
Zakladné kategérie ddim nova kategéria informujtca o réznych novinkéch.

Vystrazné oznamenia- su zasielané v pripade, Ze su potraviny respivir predstavujice vazne riziko v obehu na trhu
a vyzaduje sa okamzity zasah. Su zasielané St&tony,dany problém identifikoval a nasledne podstgptrebné opatrenia
(napr. stiahnutie alebo odvolanie vyrobku z trh@jefom oznamenia je poskyttilElenom systému vSetky informacie
potrebné na prevereniéi,sa dany vyrobok na ich trhu nachadza a v pripedeeby naslednu realizaciu potrebnych opatreni.

Informaéné oznamenia- sa sustruji na potraviny resp. krmiva, u ktorych bolo zigtaitité bezpeénostné riziko, avSak
kvoli ktorym ostatnitlenovia systému nemusia ptijaezprostredné opatrenia (a to v pripade, Ze sezpeimé vyrobky na
ich trh vébec nedostali resp. uZ boli vykonané kigebtrebné opatrenia na ich stiahnutie z trhu).

Oznamenia z hranic- tykaju sa zasielok potravin a krmiv, ktoré lieitované a odmietnuté na vonkajsich hraniciach EU
z dévodu identifikacie zdravotného rizika. Tietmémenia sa odosielaji na vSetky htagiprechody EU s diem posilnt’
kontrolu a zabezp&’, aby zamietnuty vyrobok nevstapil na izemie Gz leranin( kontrolu.

Novinky — predstavuju r6zne informacie o beapesti potravin a krmiv, ktoré vSak neboli ozei@é ani ako vystrazné, ani
ako inform&né, no napriek tomu su pre kontrolné Urady zaujémahieto ozndmenia nie suU zahrnuté pri Statistickom
spracovani Gdajov.

Ak sa v priebehu Setrenia zistfalSie skutonosti, ktoré neboli v pdvodnych oznameniach alepatrenia neboli prijaté,
zasielaju sa tzv. dodatieé oznamenia. Za spravu celého systému RASFF zodaduerépska komisia, ktora ma povintios
informova’ aj ne&lenov systému v pripade, Ze dany vyrobok bol délemskej krajiny vyvezeny alebo z nej pochadza.
TaktieZ spolupracuje so Svetovou zdravotnickou mimgeiou (WHO) a s jej vystraznym systémom znamyd pazvom
INFOSAN (Internation Food Safety Authorities NetkjprJedna sa o sienarodnych kontaktnych miest a koordingch
bodov vo viac ako 168lenskych krajinach.

Komisia uverdjuje tyzdenny prelfad vystraznych a inforndaych oznameni. Okrem tyZzdennych gdiedov vydava aj
komplexné réné spravy. Z dévodu zachovania rovnovahy medzi retasou a ochranou obchodnej informacie sa
nezverejuju obchodné mend aidentifiké@ Gdaje konkrétnych spdieosti. V pripade, Ze ochraradského zdravia
vyZzaduje véSiu transparentnésKomisia vykonava potrebné opatrenia.

3 SYSTEMY MANAZERSTVA BEZPE CNOSTI POTRAVIN
Na zéaklade platnej legislativy EU je potrebrigy podnikatéské subjekty na akomkeek stupni potravinového tazca
pristupovali ku kvalite a bezpeosti potravin ako k riadeniu, v zmysle riadeniagessov. Kazdy proces maciié vstupy

a operécie, ktorymi sa tieto vstupy prefi@igl na vystupy. Okrem toho, na proces vplyva mndhtSich faktorov. Z toho
ddévodu je potrebné procesyirine riadi’ a predchadzatak rizikdm vzniku nebezgenstva. Preto hovorime o manazérskych
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systémoch zameranych na beapes’ potravin. Ich najwé&ou vyhodou je, ze umddju odhali’ zlyhanie vyrobného procesu
eSte priamo u vyrobcu, a tak su fidnkm nastrojom chraniacim obchodnu &aa meno vyrobcu a zdravie spotrebite

V slEasnosti existuju viaceré systémy. Niektoré z nidhstanovené zédkonom a kontrolované potravinovymocioz
(spravna vyrobna prax, spravna hygienicka praxiésysHACCP), iné su Specifické, sektorové (napr. BRC,),IFS
Specializované pre &ité komodity aleb@innosti (napr. GMP+) a poslednd skupinu tvoria neélmdné normy (ISO 9001,
ISO 22000). Citom tvorby novej normy ISO 22000 bolo vytwnormu Specialne zameranu na potravinarsky sekiimma
zaisti bezp&nog’ vyrobkov systémom prevencie zalozenom na vSeobagnévanych principoch HACCP v kombinacii
s bezne pouZzivanymi postupmi noriem platnymi ptésy manazérstva kvality ISO 9001 aplikoVasepre vSetky stupne
v potravinarskom m@azci, a tym zjednodudexistujicu neprdladnu situaciu v oblasti certifikacie.

Systém HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points - Syst#nalyzy rizika a stanovenia kritickych kontrolhyc
bodov) je globalne najrozsirenejSim systémom zamyemana zaistenie bezfeosti potravin. Bol vyvinuty v 60. rokoch
minulého stordia v USA pre Narodnu leteckd a vesmirnu agentariSN), ktora potrebovala zabezfie ochranu vSetkych
potravinovych a vyzivovych produktov pred mechagiok toxickymi, chemickymi alebo fyzikalnymi kontaméciami
(TEPLICKA, K., 2010). Nasledne bol prijaty aj v Epa v siasnosti vychadza z Codex Alimentarius. Ten ho dgiako
systém, ktorym sa twjd, hodnotia a kontroluju rizika vyznamné pre zatal bezpénog’ potravin. Na zaklade predpisu
Eurépskej unie mozno HACCP defindvako systém opatreni ¢amnosti prevadzkovafa potravinarskeho podniku,
zamerany na zabezfnie a preukazanie zdravotnej nesSkodnosti potradCCP je nastroj, ktorym sa Zigu rizika
suvisiace s vyrobou, skladovanim, distriblciou eppavou potravin vratane napojov a pochutin, aykiosa uéujd
nevyhnutné opatrenia na zabefge ich hygienickej bezchybnosti a zdravotnej ndglosti formou kontrolnych bodov,
v ktorych mozno uplattiprvky riadenia.

Systém HACCP je zaloZeny na prevencii, teda rsads Ze rizikam je lepSie predché&tizako ich potom néasledne
odstraiovat’. V ramci neho vykonava pravidelné kontroly samvadzkovaté podniku, ktoré st zamerané na dosahovanie
hygienickej bezchybnosti a zdravotnej neSkodnosti myrabanych a ponikanych potravin. Zaklada sanewesStruknej
nepretrzitej kontrole materidlov, podmienok, prasesaich parametrov namiesto extenzivnej laborajorkontroly
vyrobkov. Nemozno ho vSak povazdwa prostriedok samoregulacie a takisto nemézead@hiradné kontroly vykonavané
Statnymi organmi.

HACCP sa da uplsdva’ v celom potravinovom tazci od prvovyroby az po ko#mi spotrebu, ké&ze na kazdom stupni
moze vzniknd riziko ohrozujice bezgeos’ potravin. Koncepcia HACCP je flexibiln&jm umozuje, aby mohla by
uplatiovana za vSetkych okolnosti a pri dodrzani nevyiyalt principov. Flexibilita musi zéadni’ charakter a vi&os’
vyroby vrataneludskych a finaénych zdrojov, infraStruktiry, procesov, vedomosgraktickych obmedzeni. Zachovanie
bezpénosti potravin je tak spalaym Usilim vSetkych organizacii potravinovéha’azca pondc vyrobcami krmiv
a prvovyrobcami cez vyrobcov potravin, prevadzkelimt prepravy, skladovania a subdodaVate az po maloobchod
a stravovacie zariadenia. Do tohto systému su rmdvdapojeni aj vyrobcovia strojov, baliaceho nialier cistiacich
prostriedkov, pridavnych latok a inych zloZiek Zodpdnog za zdravotnd bezpeos’ sa samozrejme vahuje aj na
neziskové organizacie.

V trhovom hospodarstve nesie Uplnd zodpovedimas bezpénos’ potravin prevadzkovatepotravinarskeho podniku.
V ¢asoch silnejuceho konkur&mého prostredia, ke sa kvalita stava jednym z hlavnych faktorov komkmieschopnosti
podnikaté&ského subjektu, by malo Byisilie o kvalitny vyrobok samozrejmimu. Zavedenim furiného systému HACCP
sa pozornads sustré’uje na samotné procesy nie na vysledné produlkty, sa dosahuje vysSia efektiviiocdosahovania
kvality. Efektivnog systému je mozné &ir pomocou nakladov na kvalitu.

Medzinarodna norma ISO 22000: 2005Food Safety managenent systems - Requirementarniprorganisation in the
food chain“ bola schvalena v roku 2005 Eurépskyrborgm pre normalizaciu CEN. Slovenska republika qusyojej
sustavy technickych noriem prevzala 1.2.2006 payoréa STN EN I1SO 22000 ,Systémy manazérstva b&mpsi potravin
- Poziadavky na organizacie potravinarskehtazea“. Norma nie je zo zakona povinna a kontrolrgéuioy nemaju pravo
pozadovd jej plnenie, je tak len dobroioym odpordanim. Je aplikovatea samostatne, gom jej zavedenie mozno
takisto zosuladi alebo integrové aj s inymi existujicimi systémami manazérstvarétpodpovedajl jej poziadavkam. Je
kompatibilna s normou 1ISO 9001:2009 Systémy mamsazgikvality - Poziadavky (1SO 9001: 2008)’aka tomu, Ze maji
aj rovnaky format, ich spojenie (spolu s normou I$@01 - Systémy environmentalneho manazérstvaia®aiky s
pokynmi na pouzitie) umditije vybudovd integrovany systém riadenia rizik. Na pomoc orgaciam pri zavadzani
a uplatovani tejto normy bol vydany dokument ISO/TS 220kry sluzi ako navod na jej pouZitie. Vyhlaseniehode
s normou moéze vykotiapodnik na zaklade vlastného preverenia alebo mvepeni nezavislou tfeu stranou (napr.
certifikatnou organizaciou).

Norma 1SO 22000 je vytvorena ako norma zjednomujpoziadavky na komplexné systémové rieSenie ebeapti
potravin zaloZzené na zasadach HACCP. dendr pre riadenie bezpeosti v sektore potravin pre organizacie a dodéwate
v celom potravinarskom ftazci vratane nadvaznych organizacii (vyrobcoviajstr, baliaceho materidlugistiacich
prostriedkov, pridavnych latok, poskytovatelia gbz ad’alSi) bez ofadu na ich vikos’ a zlozitos.

Norma integruje hlavnéliccové prvky zaistenia bezgeosti potravin (KEREKRETY, J., 2006), ktorymi sateraktivna
komunikacia (vzdjomna komunikacia medzi jednotlivymilankami potravinového fazca), systém manazérstva
(Struktdrovany systém riadenia)kantrola nad rizikami(riziko pre bezp&og potravin v kongnom vyrobku nesmie
presahové najvysSiu pripustni Groie Je utend pre podniky, ktorych diem je sustredeny, koherentny a integrovany
systém manazérstva bezpesti potravin nad rdmec pozadovany zakonmigsde vSak vyzaduje ich spinenie). Eliminuje
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roztrieSteno systémov manazérstva kvality a begpesti potravin, nakiko akceptuje a harmonizuje ich vSetky Specifické
poziadavky. Zavedenie normy ISO 22000 méze poteaskym podnikom prinig¢'sviaceré prinosy a vyhody.

Norma BRC (British Retail Consortium - Britské maloobchodné kangcaum) je normou pre bezg®og’ potravin, ktor(
vytvorilo britské konzorcium maloobchodnikov v rok@98 a pdvodne slizila pre dodavate potravin na maloobchodny
trh Velkej Britanie. Stala sa celosvetovo uznavanou a postiwiasu preSla viacerymi zmenami, aby Fadnila nové
poziadavky na bezprog’ potravin a ochranu spotrebitea ich jasnejSie a detailnejSie zdokumentovanie.

Norma BRC je jednym z né&stejSie pouzivanych nastrojov pre vyber, sbbwvanie a hodnotenie dodavide. Kladie
zvySené poziadavky na obfashygieny, dispoziné a konStrukné rieSenie prevadzky pre podniky zaoberajuce sa
spracovanim a vyrobou potravin, ktoré su primarnyuodavatémi do obchodnych rt@azcov a maloobchodu (BRC
GLOBAL STANDARDS, 2013). Norma BRC je v &isnosti oficidlne uznana organizaciou GFSI (Gldbabd Safety
Initiative - Celosvetova iniciativa pre bezpeg potravin) ako ramcova norma pre beapet’ potravin. Na rozdiel od
inych, norma BRC umaditije certifikaciu procesu a produktu. Tato certifiksa vo vikej miere rozSirila najma vo Vieej
Britanii ako aj v novyckilenskych $tatoch EU, predovietkym tam, kde maiigilhovi poziciu anglické obchodnéaece,
hlavne TESCO.

Norma IFS (International Food Standard - Medzinarodny potravy Standard) bola vytvorena v ramci spoluprace
nemeckého a francuzskeho zvazu maloobchodov.cassdsti predstavuje medzinarodnd normu, ktorej ppemie sa
rozsirilol z pévodnych 18lenskych Statov EU aj na nowtenské Staty. Norma IFS jedena predovsetkym pre hodnotenie
dodavatéov privatnych zn&ek obchodnych. t&azcov, no pouziva sa aj pre dodabatepotravin pod zrikou vyrobcu.
Norma je zamerana na stanovenie poziadaviek zatigapeh zdravotne bezpeé potraviny pri vyrobe so zameranim na
prevadzkové predpoklady.

ZAVER

Existencia systémov zdiglcich bezp&nog’ produktov v ramci Eurépskej Unie je nevyhnutimas na prevenciu pred
rozsirenim rizika plyndceho z potencidlne neb#agbo tovaru. Spekulativne snahy vyrobcov v snahsiabow
maximalizaciu zisku, nedbanlivda manipulacia¢g® distriblcie a v mnohych pripadoch nevhodné zeuimanie v
obchodnych prevadzkach spdsobuje, Ze aj naprileysnahe nie je dosiahnuti bespes’ tovaru, a tym vznika riziko pre
spotrebitéov. Hlavnou Ulohou systémov ochrany bezmesti produktov je odhali vyskyt nevyhovujicich vyrobkov
a informova o ich pritomnosti vSetkglenské krajiny Eurdpskej Unie. VEddom na to, Ze potraviny sulwe citlivou
komoditou a vSetky potravinové aféry sa medidlrmberaju vyvolava to tlak zo strany verejnosti passienie pravidiel
a zlepSenie funinosti tychto systémov. Eurdpska komisia si to uvedje, a preto sa snazi o ich postupné zdolavamie.
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